
CARTE DES VINS
LES BULLES & CHAMPAGNES
Grand Cuvée Spumante – Villa Polani (Vénétie – Chardonnay, Glera) — 28 €
Vin effervescent italien élégant et festif, caractérisé par des bulles fines et une belle fraîcheur. Il offre des
arômes délicats de fruits blancs, d’agrumes et de fleurs fraîches, avec une touche légèrement briochée.
En bouche, il est vif, harmonieux et rafraîchissant.

Prosecco Brut V8 – Tenute del Leone (Vénétie – 100% Glera) — 39 €
Il dévoile des arômes délicats de pomme verte, de poire, d’agrumes et de fleurs blanches. En bouche,
ses fines bulles apportent fraîcheur et légèreté, avec une finale harmonieuse et désaltérante.

Le Champagne Sélection — 75 €

VINS BLANCS
Viverello Bianco (Vénétie – Garganega, Trebbiano) — 23 € (Disponible à la ficelle)
Vin blanc léger et convivial, aux arômes de fruits blancs, d’agrumes et de fleurs fraîches. La bouche est
souple, fraîche et agréable, avec une belle vivacité.

Roero Arneis – Bricco Lagotto (Piémont – 100% Arneis) — 31 €
Vin blanc élégant aux arômes de poire, de fleurs blanches et d’agrumes, avec une touche d’amande et
une belle fraîcheur minérale.

Pinot Grigio – Kreyss (Trentin – 100% Pinot Grigio) — 32 €
Blanc vif aux arômes d’agrumes et zeste de citron. La bouche est plus grasse et légèrement beurrée, tout
en gardant une belle tension et une fraîcheur nette.

Gavi di Gavi – Nicola Bergaglio (Piémont – 100% Cortese) — 34 €
Blanc vif et cristallin, aux arômes de citron vert, herbes fines et notes pierreuses. La bouche est très
minérale, avec une vivacité qui fait saliver, marquée par un beau côté salin et une nuance nette de pierre
à fusil.

Pecorino – Villa Bizarri (Marches – 100% Pecorino) — 35 €
Vin blanc des Abruzzes élaboré à partir du cépage Pecorino, il dévoile des notes très minérales avec des
arômes citronnés. La bouche est vive, équilibrée et élégante, avec une belle fraîcheur et une finale
longue.

Zoe – Domaine Rectorie (Languedoc-Roussillon – 100% Viognier) — 35 €
Le vignoble s’épanouit sur des sols argilo-calcaires typiques du Minervois, un terroir qui confère fraîcheur
et minéralité aux raisins.

Lugana – Fabiano (Vénétie – 100% Trebbiano di Lugana) — 39 €
Vin blanc élégant issu des rives du lac de Garde, élaboré à partir du cépage Turbiana. Il offre des arômes
délicats d’agrumes et de pêches blanches, accompagnés de fines notes minérales. La bouche est
fraîche, équilibrée et savoureuse.

VINS ROSÉS
Pinot Grigio Venezie – Fabiano (Vénétie – 100% Pinot Grigio) — 25 €
Rosé frais et lumineux, aux arômes de fraise des bois, framboise et pétales de rose. Bouche légère,
délicatement fruitée, avec une belle pureté et une finale subtilement minérale.



Prima Rosa – Ca’ del Prato (Vénétie – 50% Corvina, 50% Rondinella) — 27 €
Rosé pâle et raffiné, aux arômes de petits fruits rouges, pêche blanche et fleurs délicates. La bouche est
légèrement plus riche, soyeuse, avec une finale subtilement minérale.

VINS ROUGES
Viverello Rosso (Vénétie – Corvina, Rondinella) — 23 € (Disponible à la ficelle)
Vin rouge souple et fruité, aux arômes de cerise, de fruits rouges mûrs et de légères notes épicées. La
bouche est ronde, équilibrée et facile à apprécier.

Les Échaliers (St-Nicolas de Bourgueil – 100% Cabernet Franc) — 27 €
Rouge frais, sur des arômes de fruits des bois.

Barbera – Bricco Lagotto (Piémont – 100% Barbera) — 30 €
Rouge vif et expressif, aux arômes de cerise noire, prune et violette. Bouche souple et fruitée, avec une
belle fraîcheur naturelle et une touche légèrement épicée.

La Piave Chianti – Tenuta Morellino (Toscane – Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo, Colorino) — 34 €
Rouge rubis intense, direct et parfumé, avec des notes reconnaissables de cerise et de mûre, et de
légères nuances de sous-bois. En bouche, il est équilibré et élégant, avec une belle fraîcheur et des
tanins fins.

Primitivo di Manduria – Vigne di Sammarco (Pouille – 100% Primitivo) — 34 €
Vin rouge généreux des Pouilles. Il séduit par ses arômes intenses de fruits rouges mûrs, de prune, de
cerise noire et de subtiles notes épicées avec une touche de vanille. En bouche, il est ample, chaleureux
et velouté.

Zoe – Domaine Rectorie (Languedoc-Roussillon – 60% Grenache Noir, 40% Carignan) — 35 €
La robe est de couleur cerise et contour grenat. Le premier nez est délicat sur les fruits rouges frais, puis
la cerise, le cassis, la violette et la réglisse s’ouvrent.

Sumarone Susumaniello – Vigne di Sammarco (Pouille – 100% Susumaniello) — 36 €
Rouge intense aux arômes de fruits noirs mûrs, prune et cerise confite, relevé d’une touche d’épices
douces. Bouche ample et veloutée, avec une belle profondeur.

Valpolicella Ripasso – Fabiano (Vénétie – 65% Corvina, 25% Rondinella, 5% Molinara, 5%
Negrara) — 39 €
Vin rouge à la personnalité riche et élégante. Grâce à la méthode « Ripasso », il développe des arômes
intenses de cerise mûre, de fruits noirs, d’épices douces et de légères notes de cacao. Bouche ample et
veloutée.

Schiava Fallwind – St Michael-Eppan (Trentin – 100% Schiava) — 39 €
Couleur rouge rubis. Bouquet plein d’arômes fruités de cerise, de violette et de fruits rouges. Le goût est
doux, élégant, avec une légère note d’amande amère.

Etna Rosso DOC – Terra Costantino (Sicile – 90% Nerello Mascalese, 10% Nerello Cappuccio) —
59 €
Vin rouge sicilien issu des terroirs volcaniques de l’Etna. Édition élégante et expressive aux arômes de
fruits rouges frais, fleurs sauvages, épices douces et subtiles notes minérales. Bouche fraîche et raffinée.



Barolo – Laficaia (Piémont – 100% Nebbiolo) — 69 €
Grand vin rouge du Piémont. Il séduit par ses arômes complexes de fruits rouges mûrs, d’épices et de
notes boisées élégantes. En bouche, il offre une belle structure et des tanins soyeux.

Amarone della Valpolicella – Fabiano (Vénétie – 75% Corvina Veronese e Corvinone, 25%
Rondinella) — 75 €
Rouge rubis intense. Arômes de vanille, avec des notes de cerise, de prune et de café. Une saveur
pleine, chaude et veloutée.

Nos vins italiens proviennent de l’Enoteca G & J — Chaussée de Dinant 904, 5100 Namur.


